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Priloha

Speciality Ukrajinek berou ve Vranove
lidé itokem. Vari v restauraci Bud' Laska

Vareniky, holubce, mlynci i vyhldseny kyjevsky kotlet. Na zapiti fermentovany chlebovy
kvas, ovocny ndpoj uzvar nebo domdci medovy likér z vodky.

Neobvyklé viiné se ted linou z nékdejsiho
Zameckého hotelu ve Vranové nad Dyji na
Znojemsku. Provozovatelé gastronomické
skupiny Lidi z Baru stojici za populdrnimi
brnénskymi podniky v ¢ele s Barem, ktery
neexistuje, spustili neobvykly charitativni
projekt. V restauraci s novym nazvem Bud'
Laska zaméstnali 22 ukrajinskych zen, které
se svymi détmi nasly v hotelu Utocisté pred
valkou.

V turisticky vyhledavané oblasti blizko
vranovského zamku si tak mohou zajemci
pochutnavat na autentické ukrajinské
kuchyni. Napad se zrodil hned poté, co se
nové zvany Grandhotel Sluchatko naplnil

v breznu celkem 74 Ukrajinci, z nichz vice nez
polovinu tvoii déti. .Zeny si po piijezdu zacaly
v kolektivu spontanné varit jejich typicka
jidla. Slo jim to vyborné, zaloZeni restaurace
se proto vylozené nabizelo. Dokonce samy
sestavily zaklad jidelni nabidky. Jen jsme si
museli pospisit, abychom stihli otevrit na
zacatku letni sezony,” pribliZil provozni hotelu
Tomas Miska.

CERVEN 2022

Z obédového menu si mohou hosté vybirat

z 2 polévek, 7 hlavnich jidel a 3 dezertt. Odpo-
ledné-vecerni menu pak zahrnuje pokrmy

k pivu jako smazené Sproty, bramboracky
nebo susené kalamary. ,,Ukrajinska kuchyné
je obecné pomérné masita a chutové podobna
té Ceské. Nékteré damy se divily, Ze potrebu-
jeme do menu zaradit i vegetarianské pokrmy.
StéZejnimi surovinami jsou tedy veprové a ku-
feci maso, dale brambory, cibule, zeli, Fepa,

petrzelka a kopr,” dodal Migka s tim, Ze se s ty-

mem snazil pojmout tradicni ukrajinska jidla
v duchu modernich gastronomickych trendd.

Ctvefici vybranych receptd navic doladili
znami Séfkuchari a cukrari. Poprvé ochutnali
speciality hosté o prvnim ¢ervnovém vikendu
a jejich zajem predcil ocekavani kucharek

i provozovateld. ,Méli jsme plno v sobotu i

v nedéli, prestoze byla chladnéjsi. Denné jsme

prodali 160 jidel, bylo vidét, Ze se hosté chtéji
s ukrajinskymi jidly seznamit, u stolu si proto
Casto davali rizné pokrmy a navzajem je

ochutnavali,” sledoval z&jem stravnik( Michael

Lapcik z Lidi z Baru.

Mezi nejcastéjsi objednavky podle néj patrily
varenyky naslano, plnéné bramborovou kasi,
syrem a zelim. .Zadany byl taktéZ medovy
dort dle rodinné receptury. Celkem 40 kouskd
se vyprodalo a lidé si ho pochvalovali asi
nejcastéji,” dodal Lapcik.

Za plotnou se méla co ohanét také Anastasiia
Milik, obrovsky zajem lidi ji prekvapil. .,Mym
Ukolem bylo pripravit varenyky na cely vikend.
Udélala jsem jich pres 500 kousk{. No a kdyz
jsem vidéla, jak moc jsou popularni a ja nesti-
ham varit vodu na né, tak jsem se zacala
strachovat, Ze vSechny pripravené nevystaci,”
podélila se ukrajinska kucharka.

PrestoZe jsou Zeny za praci vdécné, s varenim
u nich doma se to Udajné srovnat neda.
.Doma se vari v klidu, tady jsme udélaly

pres 100 jidel za den. Na tempo jsem si vSak
zvykla. V rychlém sledu objednavek se naucite
brzy orientovat,” srovnavala se s novou vyzvou
také Yuliya Overkivska.

Obé patri k dalSim 22 Zenam, jez tvori nyni
personal restaurace. At uz v kuchyni, nebo pFi
obsluhovani hostd. Ti véak nemusi v komu-
nikaci tapat. Soucasti menu je totiz Cesko-
-ukrajinsky slovnicek, s jehoz pomoci si kazdy
dokéze bezproblémové objednat.

Restaurace Bud'Laska, coz znamena v prekladu
prosim, bude prozatim otevrena o vikendech.
Na celotydenni provoz prejdou provozovatelé

zacatkem prazdnin.
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